SCHNEIDEIR

ROBOT CUISEUR CONNECTE
MULTIFONCTION

SCCM2145S

GUIDE D'UTILISATION

Lisez attentivement | e mod eutilidaliommp]!l o avant
Ce produit est conforme aux exigences de la directive 2014/53/UE et

2014/35/UE (qui remplace la directive 73/23/CEE modifiée par la directive

93/68/CEE) et 2014/30/UE (remplacant la directive 89/336/CEE).



Instruction de sécurité importante

1. Av_an_t dé_ut I | 1 ser
yeunlez_ lire attentivement ces
Instructions.

2. Veuillez conserver ces
instructions pour toute future
réeference.

3. Assurez-vous gue la tension
affichée sur I'appareil correspond
a la tension localeavant de
brancher l'appareil.

4. N'utilisez aucun accessoire ou
piece de rechange provenant
d'autres fabricants. Votre garantie
sera annulée si de tels
accessoires ou pieces sont
utilises.

5. N'utilisez pas l'appareil si le
cable d'alimentation, la priseou
toute autre piece sont
endommageés.

6. Nettoyez avec soin les pieces qui
seront en contact avec dela
nourriture avant d'utiliser
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10.

I'appareil pour la premiere fois.
L'appareil doit toujours étre placé
sur une surface plane, seche et
propre et qui ne craintpas la
chaleur.

Ne touchez pas aux lames,
surtout lorsqu'elles sont en
cours de fonctionnement. Elles
sont tres aiguisées. Ne tenez que
la partie supérieure de la lame
lorsque vous la retirez ou la
reinserez.

N'utilisez pas votre appareil ou
ses accessoires s'ils sont
endommageés. Vous devez
contacter un centre de service
agreeé.

Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par des enfants. Tenez

| cappareil et |
d 6 al i mehars de portéedes
enfants.

Ne laissez jamais l'appareil en
fonctionnement sans
surveillance.
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11. Eteignez l'appareil avant
d'installer ou de désinstaller
tout accessoire.

12. Attendez gque toutes les pieces
mobiles se soient immobilisées
avant de retirer les pieces de
I'appareil.

13. N'immergez jamais l'appareil
principal dans de |'eau ou tout
autre liquide, et ne le nettoyez
jamais sous l'eau courante.
Utilisez uniguement un chiffon
humide pour le nettoyer.

14. Débranchez immeédiatement
I'appareil apres utilisation.

15. Mettre l'appareil a l'arrét et le
déeconnecterdel 6 al | ment af
avant de changer les accessoires
ou d'approcher lesparties qui sont
mobiles lors du fonctionnement.

16. Cet appareil peut étre utilisé
par des personnes dont les
capacites physiques, sensorielles
ou mentales sont reduites, ou des
personnesd ®nu®es doeXr
ou de connaissance, si celles-ci
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17.

18.

ontb ®n®f i ci ® doune

doi nstructions pr¢@

concernant |l66uatpiplai
en toute securité et comprennent

les dangers encourus.

Cet appareil est destiné a étre

utilisé dans des applications

domestiques et analogues

telles que :

- des coins cuisines réserveés au
personnel dans des magasins,
bureau et autres
environnements professionnels ;

- dans des fermes ;

-l dutili sation par
hotels, motels et autres
environnements a caractere
résidentiel ;

- des environnements du type
chambres d'hotes. Les enfantsne

doivent pas joueravec| 0 appar

Soyez vigilant si un liquide chaud
est versé dans robot: il pourrait
générer deséclaboussures.
Notamment lors de la fonction
vapeur.
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19. Ne dépassez pas le niveau de
remplissage maximum inscrit a
| i nt ®r i eur dia bol
charge maximale de la fonction
melange est de
1200 g de carottes/1800 g
doeau.

20. Evitez tout déversement sur le
connecteur.

21. MISE EN GARDE : éviter tout
déebordement sur le
connecteur.

22. MISE EN GARDE : ily a des
risques de blessures en cas de
mauvaise utilisation.

23. La surface de I'élément chauffant
présente une chaleur résiduelle
apres utilisation.

24Fer mez toujours |I¢
couvercle en utilisant la
fonction hachage.

25.NOouti |l i sez jJjamai s
mode cuisson avec le bol vide.
26NOGutili sez pdédie | e

a la rape a legume dans le
c adr e pragamme qui

FR6



27.

28.

29.

chauffe. Pourla fonction hacher
ou pulse, ne pas utiliser le
couvercle dédié a la rape a
legume.LOGappareil
endommage et causer des
blessures si le mécanisme de
verrouillage est soumis a une

force excessive. _
ATTENTION : Afin d'éviter tout

danger di au réarmement
Intempestif du coupe-circuit

peu

thermique, cet appareil ne doitpas

étre alimente par l'intermédiaire

d'un interrupteur externe, comme

une _min_uteri_e,ou étre _connecté
un circuit qui est régulierement

a

MmIisS sous tension et hors tension

par le fournisseur d'électricitée.
Ne démontez pas la base du
bol (y compri s
pas destinée a étre entretenue

parl uti Il i sateur

Apr s | 0arr °t
fonctionnait), le ventilateur de
refroidissement continue de
fonctionner pendant 2 minutes
supplémentaires.
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30. Pour savoir comment nettoyerles
surfaces en contact avec les
aliments, veuillez consulter le
paragraphe Nettoyage et

entretien.
31. ATTENTION : Assurez-vous que
| appareil est ®t e

retirer du socle.
32. Si le cable d'alimentation est

endommage, il doit étre
remplacé par le fabricant, son
service apres-vente ou des
personnes de qualification
similaire afin d'éviter un danger.

33. Toujours déconnecter 'appareil
del 6 al i meinnlaldisseo n
sans surveillance et avant
montage, démontage ou
nettoyage.

34.L 6 a p pna dod étre utilisé
gu'avec le socle qui lui est
associe.

35. Des précautions doivent étre
prises lors de la manipulation des
couteaux af f 3dedes ,
bol et lors du nettoyage.

36. MISE EN GARDE : Ne pas
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enlever le couvercle lorsque
I'eau bout.

Les surfaces peuvent devenir
tres chau_des pendant

I | 1 sati on.

Q‘P Cet appareil est concu pour un
contact avec les aliments.
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IMPORTANT

Il est interdit de remplacer le cable d'alimentation par vous
méme. En cas de dommage.

Si l'appareil est tombé, veuillez demander & une personne
gualifiee de le vérifier avant de [utiliser nouveau. Des
dommages internes pourraient entrainer des accidents. Pou
tout type de problémes ou de réparations, veuillez contacter
le service aprés -vente du distributeur local, le fabricant ou une
personne qualifiée, afin d'éviter tout risque de danger.

a
a

r

: bilité envi

Afin d'étre respectueux de I'environnement, nous vous encourageons a jeter
correctement l'appareil. Vous pouvez contacter les autorités locales ou les
centres de recyclage pour plus d'informations.
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Vued 6 e n s ednlnio@uit et accessoires

. Orifice du couvercle

. Couvercle de cuisson

. Joint en silicone pour couvercle de cuisson
Fouet

. Pale de mélange

Lame

. Panier de cuisson interne

. Bol en inox

9. Prise d'alimentation

10. Interrupteur

11.Base de l'appareil

12. Bouton de contrdle

13. Panneau de contrble

14. Spatule

15. Accessoires pour retirer le panier de cuisson

©O~NOUTAWN P
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Powerchef en
mode vapeur

16. Joint en silicone du panier vapeur

Powerchef en
mode rape a

légume

21. Disque réversible pour raper/trancher

17. Base du grand panier vapeur 22. Joint en silicone pour couvercle spécial
18. Plateau du grand panier vapeur raper/trancher

19. Couvercle du grand panier vapeur 23. Couvercle spécial raper/trancher

20. Axe d'entrainement 24. Poussoir

. .
v ATTENTIONPrenez soin de ne pas confondreles2  couvercles

|l un sert “ la cuisson
a la découpe des légumes et non & la cuisson.

( avec gbuota)serlt i
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Les différents accessoires et leurs utilisations

Lalame : a utiliser pour hacher finement. Veillez a ne pas vous couper quand vous

les manipulez car elles sont trés tranchantes. Les lames peuvent étre utilisées j us q u 6
la vitesse 12. Attention a bien vérifier que les lamesne tournentplusavantd 6 o u v r
le couvercle.

Lefouet papillon : a utiliser pour les émulsions (sauces oublancsennei ge é)

1 faut ®viter de | 6utiliser hoab’  mers.
®gal ement conseill ® de ne pas | 6utpadpluser
de 10min.

\
\é ATTENTION Il faut toujours utiliser le fouet en le disposant  sur

la lame. Comme sur le schéma ci  -dessous. Ne jamais cuisiner avec le
fouet seulsurl 6 axe ddent!lra” nement
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La pale de mélange : a utiliser pour mélanger, grace a son ergonomie, elle permet

de m®l anger | e contenu du bol . dBlelng r a6 unt
au fond du bol. Elle permet de ne pas endommager les ingrédients lors de la cuisson.

Il est conseillé de ne pas utiliser la pale de mélange au-dela de la vitesse 3.

Lepanier de cuisson interne : a utiliser pour la cuisson vapeur mais aussi pourla
cuissonal 6 e(Rim, pates,| ®g u me s é)

Si vous utilisez le panier de cuisson interne avec le mode vapeur, versez0,6L
maximum d 6 edans le bolj u s danéarque dans le bol.

Si vous wutilisez | e panier de cuisson po
dbébeau “estBler ser

Afin de retirer | e panier de cui speanettra n't
del 6 enlavwomus d 6 ai s Weaillezeguand méme a ne pasle prendre a mains
nues | orsqudil -ksdanslatigeacantrale dii parse®de eusson interne

et vissez-le en tournant d 6 u n g ut@ur. Puis tirez le panier comme sur le schema
ci-dessous :
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Camm———

La spatule en silicone : el l e per met de bien r araybrer
Veillez ane pas| 6 u t lordquedes lames, le fouet ou le pétrin fonctionnent.

En fonction de votre recette etlet ype dbéacti on gu assemblezse v C

bon accessoire. Pas de panique, sur les recettes automatiquesavec le pas a pas,
| 6 ac c eawusliger est@récisé !
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Le panier de vapeur externe : comme déja illustré précédemment, le panier de
vapeur externe se compose de plusieurs éléments. |l fait office de couvercle
pui s gu 06 dilectesnent surilexo@. Pour le verrouiller il suffit de la tourner dans
le sens des aiguilles d 6 umoetre.

En fonction de votre recette et des aliments a cuir, adaptez le volume en utilisant
que le grand panier vapeur ou en ajoutant le panier intermédiaire.

Avant de lancer une cuisson vapeur ajoutez 0.6Ld 6 ejaws qu 6 a u
marquage (logo vapeur) dans le bol.

Si le robot affiche un message d 6 e r E5e ¢ela indique g u 6 ib &plus
d 6 edans le bol.

\(/

\4 Conseil : Nous vous conseillons de prendre soin de bien disposer
|l es aliments dans | e panier vaifresde
la base du panier vapeur. Cela rendra la cuisson plus longue puisque
la vapeur passera moins bien.
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Lobaccessojire r ©mmme déalilRgré précédemment, la rape a
[égume se compose de plusieurs éléments. Avant de lancer une action pour raper ou

trancher avec | e programme au taotomatiqieg u e
assemblez | 6axe pour | e di shpluPdaces ensuitelled a x ¢
disque.

Une fois | e disque sur | 6axe dbéent bd, ne
fermez le couvercle spécial rape a légume et verrouiller-le sur le bol.

Z Conseil : Le disque est
K réversible : d'un cété il rape

et de | 0 a ultranahe.

Les 2 orifices présents surle
disque vous permettent de
passer vos doigts pour saisirle
disque sans se couper.
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Comment assembler le Powerchef ?

Lors du déballage du produit,| 6 alxe nt r a éshdéjamonté. Il peutse
démonter afin de permettre un nettoyage du bol optimal. Vous allez donc étre
amené a le monter et le démonter régulierement.

Loaddent r a sencempese tle 2 parties :

T Loadckdé&ent r a sitnéedans ke bol qui permettra de disposer les accessoires
nécessaires a la réalisation des recettes (lame, pale de m®1 a n gl ) le
schéma ci-dessous.

fLe verrou pour fixer | 6axe dobent-dessoumse me

Afin de d®montleboldé 6 a KNkez lessigries de zerrouillage et

sa base puis tourner-le. Dévissez dans déverrouillage face au logo cadenas.
le sens inverse de | 6ai gui | | eorsqué lesrfléches du verrou sont
montre le verrou. Et dans le sens des positionnées face aulogo cadenas,
aiguilles d 6 umoatre pour le visser. | 6 adxbee nt r a éshvermadlla. t

g ol -

B QLSS
y (‘;{QII
NEi
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£
A Conseil : llest conseillé d 6 h u lie bok du robot, pour cela utilisez
de | 6 h dd duisson et puis un papier absorbant en prenant soin de bien

en mettre sur la totalité de la surface du bol. Cet entretien régulier permettra
aux aliments de ne pas adhérer au bol.

1. Pour |l 6i nst al Paeverchefn vérifiez que | 6 ackGe nt r a’ aste me
bien fixé comme sur la procédure précédente. Puis installez le bol sur la

base du robot.

7
@ Conseil : A chaque fois que vous reposez le bol sur sa base,
vérifiez g u e reste pas un peu d & e aprés le nettoyage sousle bol

ou au niveau des connecteurs.

22.V®rifiez que | 6interrupteur du robot

branchez le robot a la prise secteur.

Interrupteur
ON/OFF

3. Une fois le robot relié a la
I 6i nt ersurlONt eur

prise du secteur, allumez le robot avec
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Précision sur les différents couvercles

Le Powerchef dispose de plusieurs couvercles : Le couvercle pour chauffer et
mixer puis le couvercle pour la rape a légume. Veillez & ne pas échanger les

couvercles en fonctiond e | 6 aréatisero n
Couvercle pour Couvercle pour
cuire/mixer rape a légume

Lorsdel 6 ut i | iPewerchefoveilledlaic e q u e dudooverclé soicbéen ferméavant
utilisation, sauf indication contraire dans une recette automatique ou un programme.

2
@‘ Conseil : Avec le temps, ou suite a un nettoyage, il se peut que la
fermeture du bol vous semble plus difficile a fermer. Nous vous conseillons
d 6 h ule joistdu couvercle avec quelques gouttes d 6 h ude lcuésson.

Pour éviter les risques de brulures,
utilisez un chiffon ou des maniques
lorsque vous ouvrez le couvercle aprés la cuisson.
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Verrouillage du bol

Afind 6 a s s elmliol da Powerchef avant utilisation, monter le bol sur la base du
robot, puis fermez le couvercle. Comme le schéma ci-dessous. Pour enlever le bol,
enlevez le bol du couvercle puis retirer le bol aprés usage. Le bol est dans le bon sens
lorsque le logo THOMSON est face a vous.

2. Fermez le
couvercle

1. Insérez le bol
sur la base

//’
\é‘ ATTENTION 1 existe un systeme de sécurité qui ne permet  pas

d 6 enl leboamuand le couvercle estfermé. Ne pas forcer.

Mesures de sécurité

Pour des raisons de sécurité, certains programmes automatiques ne peuvent pas
dépasser une certaine vitesse : De méme en mode manuel, veillez a ne pas dépasser
les vitesses ci-dessous :

Le fouet : Ne pas utiliser cet accessoire au-dela de la vitesse 4
La pale de mélange : Ne pas utiliser cet accessoire au-dela de la vitesse 3
La lame : A utiliser de la vitesse 1 & la vitesse 12.

ATTENTIONPowerchef vous laisse la possibilité de mixer a

pleine puissance un liquide chaud, mais il est nécessaire de prendre
les précautions suivantes :

- Ne pas mixer plus de 3 minutes
- NO&ouvrle&o rninifeicaueetcle avant que le signal sonore sonne

- llest possible de disposer le panier de cuisson interne al 0 e n suelg s
couvercle pour éviter toutes projections
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La manette de controle

Vous pouvez contrdler le Powerchef directement grace a | 6 ® dactdemmais également
via la manette de contrdle.

Manette de
contrdle

Vous allez pouvoir valider une action ou démarrer un programmeen

appuyant sur la manette de contréle.

Vous pouvez également, lors d 6 u mrecette, mettre en pause la cuissonen
appuyant & nouveau sur la manette de contrdle.

Grace a cette derniere, réglez la durée, la vitesse ou la températuredans

le mode manuel en tournant vers la droite pour augmenter et vers la gauche
pour baisser.

Enfin, en appuyant pendant 1 seconde sur la manette de contr6le, leréglage en
courss 6 a n et le menu principal apparaitra.

FR22



Lemenuddaccuei |

Al 6 al | durRawgrehef, un écrand 6 a ¢ waiapparaitre. Il permet d 6 a &ceds aux
4 fonctionnalités ci-dessous.

RECETTES PROGRAMMES MODE MANUEL NOUVELLES RECETTES

1 Les recettes automatiques : découvrez les 500 recettes intégrées.
Sélectionnez votre recette, préparez vos ingrédients et suivez les étapesde la
recette au pas a pas.

1 Les programmes automatiques : grace a ces programmes, les
parameétres sont déja pré-enregistrés (temps de mixage,
température, durée)

1 Le mode manuel : vous prenez la main vous-méme en réglant la
température, la durée et la vitesse de mixage.

1 L ® aj deudcettes : tous les mois, Powerchef vous procure 10 nouvelles

recettes gratuites, connectez-vous a votre réseaux wifi et ajout de recette se
fera automatiquement. (Etapes détaillées plus loin)
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Les 4 fonctionnalités seront détaillées plus loin dans la notice.

4
‘@‘ Conseil :Lorsde | 6 ut i Idu Rowerches nil est possible que vous
ayez les mains mouillées. Notezqueles commandes tactil es
fonctionnent de fa-on optimum avec d#¢g
projetée sur I'écran tactile, prenez soin de I'essuyer avec un chiffon doux.
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L 60 ®c dicital de contrble

OUVOZEr AT IOMMUO®>

Réglages (Connection wifi, informationsurl 6 a p paile a& démarrage)
Retouraumenud 6accuei l
Fonction balance

Réglage de la minuterie

Réglage de la vitesse

Réglage de la température

Démarrage / pause

Arrét

Acces aux recettes automatiques

Acces au mode manuel

Accés aux programmes automatiques
Accessoire a utiliser

Température programmée pour la cuisson
Iconed 6 av er t ibalchauche nt
Température en temps réel

Durée restante / Chronometre

Durée totale
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La fonction balance

Le Powerchef dispose d 6 u lbakance intégrée vous permettant de peser les aliments
directement dans le bol. La balance pése j u s qSkg ét a une précision de +/- 1 gramme.

Vous pouvez accéder a la balance a tout moment (recettes automatique, mode manuel et
programmes automatiques) avec le logo ci-dessous :

O

Si Il e robot est en fonctionnement | appuersud une
pause, ouvrez le couvercle, pesez, fermez le couvercle puisrevenezal 6 ®t ape pr ®c ®
appuyant sur | 6 ®t ape non final ersafipeyantReldlegocer | e |
« play » &

« >

N 0 o u bphside faire la tare en appuyant sur le bouton « Tare » ac6té del 6 af f i dah a g
pesée.

“

Conseil : pour peser un aliment, ouvrez le couvercleet pesez| 6 al iem&ni|t
versant petit a petit dans le bol.
Sivous souhaitez enchainer les aliments a peser n & o u bpas ce&a p p usyre r
«Tare »La fonction balance ne fonctionne pas avec le couvercle fermé (par

| 6ori fice).
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Le mode manuel

Le mode manuel vous permet de suivre une recette ou de
créer votre propre recette. Pour cela il faudra MODE MANUEL
programmer le temps de cuisson, la vitesse et le temps.
Pour modifier ces parametres, utilisez les cadrans de réglage associésj us qu 0~
atteindre le réglage souhaité. Vous pouvez également utiliser lamanette de
réglage pour une sélection plus précise.

Une fois les parametres sélectionnés, appuyez sur « play » » . Lors de
I 6 a c ke ibauton « pause » apparait u . llvous permettra de mettre en
pause quand vous le souhaitez. Pour ajouter un ingrédient par exemple.

Si vous souhaitez arréter complément | 6 a c dppuged sur = . Un
message de confirmation vous sera demandé :

Souhaitez-vous mettre fin a cette
action?

NON OuUl

Répondez oui pour annuler | 6 a c?ui gtaiten cours ou NON pour reprendrel 6 a clWné o n
fois| 6 a caerminge) le Powerchef émet 3 bips sonores.

Réaql lamin [

1 Réglable de 0 a 90°
T Appuyez sur le cercle et programmez les minutes, et les secondes
j us g wéflage souhaité. Vous pouvez également utiliser la manette de
controle.
T Sivous ne réglez aucunes minuteries, le Powerchef lancera un chronométre
vous informant du temps écoulé et ceci par défaut.
Réal | mpérature :
1 Réglage de la température de 37 & 130 degrés.
1 Réglage de la température tous les 5 degres.
1 Appuyez sur le cadran et programmez les minutes, et les secondesj us qu 6 a
réglage souhaité. Vous pouvez également utiliser la manette de contrdle.
Réal la vi meélan mix
Réglagede 1a 12
Lorsque la cuisson est active des 37°, le Powerchef limite la vitesse a 3.

Appuyez sur le cadran et programmez la vitesse souhaitée. Vouspouvez
également utiliser la manette de contréle.

= =4 =4
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Fonction Vitesse Durée Temparature
Viande hachée 8alz2 30 a 60sc Pas de température
Glace pilee 8ai12 10 & 20sc Pas de température
LAME Olgnor?éceﬁgalotte,an 5a7 15 a 60sc Pas de température
Fruits & coque 12 16 a 60sc Pas de température
Blender 8al2 1a2min Pas de température
Petrissage 1 1 &2min Pas de température
Soupe l1a2 1a90min 100°
PALE DE
MELANGE inarédi ;
© Au{é?vg}%rgﬂ'g ns laz En foncnqn En fonction
du besoin ;
réchauffés du besoin
i Monter les blancs 4 2 a4min Pas de température
). en neige
WA
FOUET g_‘%
Créme fouettée 3 3 a5min Pas de température
& 3 5a6 30sc Pas de température
RAPE Légumes a raper a p

La fonction sens inverse

Il est possible d 6 a ¢ te senszinverse dans le mode manuel. Pour cela appuyez
sur le logo U au niveau du cadran du réglage des vitesses. Une fois avoir appuyé
sur le logoQ , un autre logo apparait au-dessus de la vitesse 55
: la fonction sens inverse est alors activée. La fonction ne fonctionne quede la

vitesse 1 a 3. Activez d 6 a b o forttioh avec le logo avant de régler la vitesse et

lancer |

daction.

\‘
W
W

pe

Conseil Le sens inverse permet d 6 ®v idtdearb i metains
aliments avec |l a | ame. De mpétrigsage, o ess
recommandé de pétrir dans un sens, puis dans | 6 a wséns. e
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Les recettes automatigues

Depuis le manu principal, accédez aux recettes
automatiques :

Afin de parcourir les recettes au pas a pas, plusieurspossibilités
sb6ofdvoesnt

RECETTES

Carré d’agneau

au fenouil
N

Recherche par ordre alphabétique

Recherche par ordre alphabétique direct sous les
recettes

Recherche par catégorie de plats

D Recherche par mot clés en saisissant directement le motavec
le clavier dans la barre de recherche dédiee
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Une fois la recette sélectionnée plusieurs indications sont disponibles :

|

C D E P 8 H
Carré d'agneau au fenouil 6\ Q
o © ® 0

500 g de carré d'agneau

—

3 bulbes de fenouils

2 oignons nouveaux

3 carottes

2 gousses d'all

1 cm de gingembre frais
50 g de noix

1 cas d'huile d'olive

Retoural 6 ® précadent

Retouraumenud daccuei l

Liste des ingrédients

Recette compléte

Conseil du chef

Liste des accessoires nécessaires pour réaliser la recette
Acces a la fonction balance

Ajouter la recette en favoris

Démarrer larecette pas a pas

TIOMmMOOW>
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Une fois que vous avez sélectionné la recette désirée, appuyez sur

d®marrer |l ancer

surl 6 ®cr an.

(1)

pour

Plusieurstypesd 6 act:i ons

le bouton
| e asuiars lesinstucians

Etape
descriptive

Etape ou vous devez faire une
action : ajouter un ingrédient,
changer un accessoire etc... Une
fois cette étape réalisée, faite
glisser votre doigt sur I'écranpour
passer a I'étape suivante ou
appuyez sur l'icon en bas a
droite de I'écran.

Etape
de pesage

Etape ou il faut peser un aliment
directement dans le bol. Une fois
I'action terminée, passez a I'étape
d'aprés en appuyant sur l'icone :

Etape
d'action du
Powerchef

Les paramétres sont
pré-enregistrés (température,
minuterie, vitesse et sens de
rotation). Il sufyt simplement
d'appuyer sur le bouton

Il est possible de mettre I'actionen
pause a tout moment en
appuyant sur le bouton

Enyn, pour stopper I'action,
appuyez sur ou appuyez
longement sur la manette de

contdle.

2

vos favoris. Pour cela appuyez sur le
recettes favorites,
appuyez surle logo

al |

Conseil : llest possible d 6 a j owps$ recettes préférées dans
. Pour retrouver vos

ez sur | 6®cr
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