
Friteuse semi professionnelle 4L
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Thermostat
Son thermostat réglable de 130 à 190°C avec témoins lumineux permet de
sélectionner la température idéale à la cuisson de chaque aliment.

Capacité et puissance
Dotée d’une cuve de 4L et d’une puissance de 3000 W, cette friteuse semi-
professionnelle vous permet de préparer une quantité importante de frites fraîches ou 
surgelées (jusqu’à 800 gr).

4L

3000 W

800 gr 
de frites

Hublot de contrôle 
Avec son hublot de contrôle, surveillez aisément la cuisson de vos aliments. 
De plus le revêtement inox de la cuve permet de faciliter l’entretien de votre friteuse.



Capacité 4L

Elément de chauffe Immergé

Cuve Amovible en émail

Matière corps Inox

Thermostat réglable OUI 130 à 190 °

Arrêt automatique OUI

Pieds anti-dérapant OUI

Puissance 3000W

CARACTÉRISTIQUES

Dimensions du produit (HxLxP) 49,5*27*25

Dimensions avec emballage (HxLxP) 40,5*28,5*27,5

Poids net 3,1 Kg

Poids brut 7 Kg

Quantités par 20’ 890 pcs

Quantités par 40’ 1750 pcs

Quantités par 40’HQ 1970 pcs

MOQ 1970 pcs

PCB 2

Code EAN 3527570095429

DEEE HT 0,42€

DONNÉES TECHNIQUES

01/2018 Le Groupe se réserve le droit de modifier à tout moment et sans préavis les 
produits décrits dans ce document. Celui-ci ne peut constituer un document contractuel. 
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