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SCHNEIDEI?

MARGUE OFFICIELLE UN ENGAGEMENT PORTEUR
DE VALEURS FORTES

Schneider s’associe au TOP 14, le championnat de France
de rugby et 'une des compétitions sportives professionnelles
les plus renommées au monde : dépassement de soi,
respect de l'autre, passion de bien faire, esprit d’équipe et
convivialité sont les valeurs fortes que nous partageons.

AU CCEUR DE L’'ACTION

Echanges avec les joueurs, présence des produits dans les
stades, animations durant le TOP 14 Rugby Tour, séries
limitées griffees TOP 14... Schneider est au cceur du rugby et
contribue au rayonnement de ce sport toujours plus populaire.

REJOIGNEZ LE
SCHNEIDER RUGBY CLUB !

Pour vibrer avec Schneider tout au long de la saison,
rendez-vous sur les réseaux sociaux :

ﬂ schneider_france f schneiderfrance

» Schneider (J‘ schneiderfrance

Shauss
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ETIQUETTE ENERGETIQUE EUROPEENNE

Afin de s'adapter aux progres realisés ces dernieres annees en matiere d'efficacité
energetique, d'en améeliorer la lisibilité, la précision et I'exigence, les étiquettes

énergie évoluent.

LES EVOLUTIONS MAJEURES

communes a toutes les familles de produits :

L'échelle des classes
d’efficacité énergétique
de A a G : les classes
A+++, A++ et A+ sont
supprimées. Lefficacité
énergétigue assaociée
aux sept classes
constitue de nouveaux

MODEL IDENTIFIER

Le QR code permet
au consommateur
d’obtenir sur son
smartphone les
informations figurant
sur I'étiquette
énergie et celles
indiguées dans la

Produits concernés et évolutions propres a
certaines familles de produits

REFRIGERATEUR APPAREIL COMBINE CONGELATEUR CAVE A VIN

Concernant les réfrigérateurs, appareils combinés, congélateurs et caves a vin, les évolutions de la
nouvelle étiquette énergie constituent les points mentionnés sur la page ci-contre, €galement communs
a toutes les familles de produits concernées par cette évolution.

LAVE-LINGE LAVE-VAISSELLE LAVANTE-SECHANTE

objectifs pour les - v fiche d'information
fabricants. produit, enregistrées
dans EPREL.

EPREL (European Product Database for
Energy Labelling) est une base de données
européenne permettant de centraliser
'ensemble des caractéristiques techniques
des produits. Elle a pour objectifs de faciliter

le contréle et la surveillance du marché.
* ﬁ XYZ kwh / @
XYZ L XYZ L La consommation d'énergie est

XYZ kWh/annum

XYZ kwh / @

La consommation d’énergie est
indiquée pour 100 cycles.

: 0 XYZiun/@  OXYZ kun /@

Pour ces deux types de fonctionnalités,
les consommations d’énergie sont

indiquée pour 100 cycles.

Le programme « eco » devient le . indiquées pour 100 cycles.
@ La durée du programme programme de référence pour = Al T f
« eco 40-60 » est exprimée . déterminer la classe d'efficacité : d'ese;(gfggsr;t S an.pi'; Drsrgﬁg::
¥ X:YZ i . énergétique. . o ’
aBco I (MENIRESS G (ML, S getiau S I'étiquette énergie distingue deux types
g = de fonctionnement de |'appareil :
_ . @ La durée du . Partie gauche : indications du cycle de
))) L'a» SOt A . programme « eco » . lavage et séchage.
5 d enetlgCIJeOeSt :ndlquee . X:YZ  est exprimée en : Partie droite : indications du cycle de
A8E8 Egu\;aleur ecgfjgsét a : heures et minutes. : lavage.
classe de perception du 0
bruit aérien en phase @ Les durées des programmes
EEEgE, X:YZ en heures et minutes.
n) La valeur en dB et la classe de
perception du bruit aérien en
ABcp phase essorage.
Classes de perception ~
o 2 La performance d'essorage
sonore : une EChe”e sur une échelle de A a G.

L)
ABCDEFG

de A a D permet aux
consommateurs de
mieux apprecier le niveau
sonore de l'appareil.

LA NOUVELLE REGLEMENTATION ETIQUETTE ENERGIE 1 6 7 TWh / an 4 6 MILLIONS

DEVRAIT PERMETTRE D’ECONOMISER D’ICI 2030 : DE TONNES DE CO.

D'AUTRES PRODUITS VERRONT PROCHAINEMENT LEUR ETIQUETTE ENERGIE REVISEE.

1fam

Le groupement des marques
d'appareils pour la maison




SUBLIMEZ VOTRE QUOTIDIEN

Depuis 1934, Schneider s’engage a rendre le meilleur de la technologie accessible a tous en développant
des collections inspirées et inspirantes.

Des aliments conservés dans les meilleures conditions, des cuissons maitrisees, un soin particulier
apporté au lavage... Nos appareils de cuisson, de froid, de lavage et de petit électroménager sont
pensés pour une utilisation intuitive, performante et éco-responsable. De style vintage ou contemporain,
ils ne sont pas seulement efficaces : ils conferent a votre intérieur un design élégant et de caractere

avec un seul objectif, sublimer votre quotidien.
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Les fours Schneider apportent une précision de cuisson dans la préparation
de tous vos plats. Simples a entretenir, ils sont les allies de votre cuisine
au quotidien.

UNE GRANDE CAPACITE POUR TOUTES
LES OCCASIONS

Les fours Schneider disposent d’'une cavité
jusqu'a 72L, vous permettant de régaler
de nombreux convives.

GAGNEZ DU TEMPS ET DE LA PRECISION
GRACE A LA FONCTION AIR PULSE

Faites monter la température de votre appareil a
grande vitesse grace a la résistance circulaire
suppléementaire qui s’active en mode air pulseé.
Celle-ci assure également une cuisson homogene

et permet de cuire simultanément sur plusieurs niveaux.

PYROLYSE OU CATALYSE POUR UN
NETTOYAGE FACILE

S'il est facile et agréable de cuisiner au four, le nettoyage de
celui-ci doit I'étre tout autant. La fonction pyrolyse laisse
votre appareil faire tout le travail pour que vous n’ayez qu’un
chiffon a passer afin de récupérer les cendres présentes
apres l'auto-nettoyage du four.

Le revétement catalytique, quant a lui, absorbe directement
les graisses lors de la cuisson et seul un nettoyage

manuel occasionnel reste a faire. Cuisinez autant

gue vous le souhaitez tout en préservant le capital

propreté de votre appareil.

13
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[m) FOURS

PROGRAMMEZ LA CUISSON DE VOS PLATS PREFERES
AVEC LE DEPART DIFFERE

Grace au depart differé, les fours Schneider vous accompagnent
dans la cuisson de vos plats en fonction de votre emploi du temps.
Vous pourrez programmer le départ du four jusqu'a 24h en avance
en réglant I'heure souhaitée du départ, la température et la durée
de cuisson. Lorsque I'heure arrivera, le four émettra un signal
sonore et déemarrera la cuisson.

UNE FERMETURE TOUT EN DOUCEUR

Pour plus de confort, votre four est equipé de
charnieres offrant une fermeture de porte
douce et en silence.

4 EPAISSEURS DE VERRE POUR UNE
SECURITE RENFORCEE

de garder sa porte froide pendant la cuisson ?
Les portes des fours pyrolyse sont dotées de 4
parois de verre, celles des fours catalyse de 3.
Cuisinez ainsi en toute sérénite.

Quel meilleur moyen de sécuriser votre four que ‘

ENFOURNEZ VOS PLATS EN TOUTE SECURITE

Les rails télescopiques, disponibles selon les modeles de
fours, facilitent I'entrée et la sortie de vos plats dans le
plus grand confort. lls permettent également de réduire
le risque de basculement de vos ustensiles et deviennent
ainsi des accessoires securisants.

AFFICHAGE LED BLANC

MANETTES PUSH PULL

POIGNEE INOX

15
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FOUR PYROLYSE

SCOP72HIDX | 823 €*

@

PYROLYSE

AIR PULSE

Caractéristiques principales

Nettoyage pyrolyse

Multifonction air pulsé

12 fonctions : décongélation, double gril air
brassé, double gril, gril, traditionnel air brasseé,
convection naturelle, chaleur de sole, air pulsé, pizza,
eco, etuve, pyrolyse

Préchauffage rapide

Fin difféerée

Plage de température : 30 - 250 °C

Volume net de la cavité : 72 litres

5 niveaux de cuisson

Affichage LED blanc

Rails telescopiques sur 1 niveau

Préconisation de la température

Informations techniques
Eclairage intérieur 25 W
Classe énergétique A+

Accessoires inclus : 1 lechefrite, 1 grille

SCOP72HIDX

) 4]_

550
min.

il

FOUR PYROLYSE

SCOP27MIBK | 764 €*

1
FERMETURE
DOUCE

Caractéristiques principales
Nettoyage pyrolyse
Multifonction air pulsé

11 fonctions : éclairage, décongélation,
chaleur de sole, traditionnel, traditionnel air
brassé, gril, double gril, double gril air brassé,
air pulsé, éco, pyrolyse.

Départ différé

Plage de température : 50 - 250 °C
Volume net de la cavité : 70 litres

5 niveaux de cuisson

Affichage LED blanc

Fermeture douce

Rails télescopiques sur 1 niveau
Préconisation de la température

Informations techniques
Eclairage intérieur 25 W
Classe énergétique A

Accessoires inclus : 1 lechefrite, 1 grille

SCOP27MIBK
SCOP27BABK

o 560 —»~

COMPACTS
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FOUR PYROLYSE

SCOP27BABK | 705 €*

@

AIR PULSE

Caractéristiques principales
Nettoyage pyrolyse
Multifonction air pulsé

11 fonctions : éclairage, décongélation,
chaleur de sole, traditionnel, traditionnel
air brasseé, gril, double gril, double gril
air brasseé, air pulsé, éco, pyrolyse.

Départ differé

Plage de température : 50 - 250 °C
Volume net de la cavité : 70 litres

5 niveaux de cuisson

Affichage LED blanc

Préconisation de la température

Informations techniques

Eclairage intérieur 25 W

Classe energétique A

Accessoires inclus : 1 lechefrite, 1 grille

17
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FOUR PYROLYSE

SCOP27MIBS | 764 €*

|—i>ﬂ
PYROLYSE

Caractéristiques principales

1
FERMETURE
DOUCE

Nettoyage pyrolyse
Multifonction air pulsé

11 fonctions : éclairage, décongélation,
chaleur de sole, traditionnel, traditionnel
air brasse, gril, double gril, double gril air
brassé, air pulsé, éco, pyrolyse.

Départ différé

Plage de température : 50 - 250 °C
Volume net de la cavité : 70 litres

5 niveaux de cuisson

Affichage LED blanc

Fermeture douce

Rails télescopiques sur 1 niveau
Préconisation de la température

Informations techniques
Eclairage intérieur 25 W
Classe énergétique A

Accessoires inclus : 1 lechefrite, 1 grille

SCOP27MIBS
SCOP27BABS

FOUR PYROLYSE

SCOP27BABS | 705 €*

Dﬁl

PYROLYSE

Caractéristiques principales
Nettoyage pyrolyse
Multifonction air pulsé

11 fonctions : éclairage, décongélation,
chaleur de sole, traditionnel, traditionnel air
brassé, gril, double gril, double gril air brassé,
air pulsé, éco, pyrolyse.

Départ différé

Plage de température : 50 - 250 °C
Volume net de la cavité : 70 litres

5 niveaux de cuisson

Affichage LED blanc

Préconisation de la température

Informations techniques

Eclairage intérieur 25 W

Classe energétique A

Accessoires inclus : 1 lechefrite, 1 grille

FOUR CATALYSE

SCOC17MIBK | 647 €*

@

FERMETURE AIR PULSE

DOUCE

Caractéristiques principales
Nettoyage catalyse
Multifonction air pulsé

10 fonctions : éclairage, décongélation,
chaleur de sole, traditionnel, traditionnel
air brasseé, gril, double gril, double gril air
brassé, air pulsé, éco

Départ différé

Plage de température : 50 - 250 °C
Volume net de la cavité : 70 litres

5 niveaux de cuisson

Affichage LED blanc

Fermeture douce

Rails télescopiques sur 1 niveau

Préconisation de la température

Informations techniques
Eclairage intérieur 25 W
Classe énergétique A

Accessoires inclus : 1 lechefrite, 1 grille

SCOC17MIBK
SCOC17BABK

COMPACTS
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FOUR CATALYSE

SCOC17BABK | 588 €*

O.
[ @
A4
CATALYSE AIR PULSE

Caractéristiques principales
Nettoyage catalyse
Multifonction air pulsé

10 fonctions : éclairage, décongélation,
chaleur de sole, traditionnel, traditionnel
air brasse, gril, double gril, double gril air
brassé, air pulsé, éco

Départ differé

Plage de température : 50 - 250 °C
Volume net de la cavité : 70 litres

5 niveaux de cuisson

Affichage LED blanc

Préeconisation de la température

Informations techniques

Eclairage intérieur 25 W
Classe énergetique A
Accessoires inclus : 1 lechefrite, 1 grille

19
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FOUR CATALYSE

SCOC17MIBS | 647 €*

FERMETURE
DOUCE

Caractéristiques principales
Nettoyage catalyse
Multifonction air pulsé

10 fonctions : éclairage, décongélation,
chaleur de sole, traditionnel, traditionnel
air brassé, gril, double gril, double gril
air brassé, air pulsé,éco

Départ différé

Plage de température : 50 - 250 °C
Volume net de la cavité : 70 litres

5 niveaux de cuisson

Affichage LED blanc

Fermeture douce

Rails télescopiques sur 1 niveau
Préconisation de la température

Informations techniques

Eclairage intérieur 25 W

Classe énergétique A

Accessoires inclus : 1 lechefrite, 1 grille

SCOC17MIBS
SCOC17BABS

B0

FOUR CATALYSE

SCOC17BABS | 588 €*

Caractéristiques principales
Nettoyage catalyse
Multifonction air pulsé

10 fonctions : éclairage, décongélation,
chaleur de sole, traditionnel, traditionnel
air brasseé, gril, double gril, double gril air
brassé, air pulsé, éco

Départ différé

Plage de température : 50 - 250 °C
Volume net de la cavité : 70 litres

5 niveaux de cuisson

Affichage LED blanc

Préconisation de la température

Informations techniques

Eclairage intérieur 25 W

Classe énergétique A

Accessoires inclus : 1 lechefrite, 1 grille

GBI

FOUR PYROLYSE

SCOP2BENBK | 623 €*

?ﬂ (735070
-
AIR
PYROLYSE BRASSE

Caractéristiques principales

Nettoyage pyrolyse

Multifonction air brassé

6 fonctions : convection naturelle, chaleur brassé + gril,
chaleur de sole, traditionnel + air brasse, gril

Départ différé

Plage de température : 40 - 240 °C

Volume net de la cavité : B0 litres

4 niveaux de cuisson

Affichage LED blanc

Préconisation de la température

Informations techniques

Eclairage intérieur 25 W

Classe énergétique A

Accessoires inclus : 1 lechefrite, 1 grille

SCOP2BENBK
SCOC1BENBK

570
min.
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FOUR CATALYSE

SCOC16ENBK | 470 €*

0.
[ o
AIR
CATALYSE BRASSE

Caractéristiques principales

Nettoyage catalyse

Multifonction air brassé

7 fonctions : air brassé, convection naturelle,
chaleur brasse + gril, chaleur de sole + air brasse,
traditionnel + air brassé, chaleur de voite +
air brasse, gril

Départ différé

Plage de température : 40 - 240 °C

Volume net de la cavité : B0 litres

4 niveaux de cuisson

Affichage LED blanc

Préconisation de la température

Informations techniques

Eclairage intérieur 25 W
Classe énergetique A
Accessoires inclus : 1 lechefrite, 1 grille

21
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FOUR VAPEUR

DES RECETTES AUTOMATIQUES POUR
DES PLATS UNIQUES

La cuisson vapeur permet une cuisine saine tout
en conservant les nutriments et les saveurs.
Avec ses 20 programmes préréglés, votre four
s’occupe de tout.

PROGRAMNMEZ LA CUISSON DE VOS PLATS
PREFERES AVEC LE DEPART DIFFERE

Grace au départ différé, les fours Schneider vous
accompagnent dans la cuisson de vos plats en
fonction de votre emploi du temps.

Vous pourrez programmer le départ du four jusqu’a
24h en avance en réglant I'heure souhaitée

du départ, la température et la durée de cuisson.
Lorsque I'heure arrivera, le four émettra un

signal sonore et démarrera la cuisson.

SECHAGE AUTOMATIQUE

Inutile d’'essuyer vous-méme votre four vapeur
apres l'utilisation, grace a la fonction séchage,
la cavité est séchee automatiquement.
Gagnez ainsi du temps et de I'énergie.

UN RESERVOIR AMOVIBLE D'UN LITRE POUR
UNE CUISSON LONGUE DUREE

Le four vapeur Schneider dispose d’'un réservoir
de 1 litre, entierement amovible, permettant
unecuisson allant jusqu'a 90 minutes.

UN NETTOYAGE SIMPLIFIE GRACE A LA
FONCTION DETARTRAGE

Ne craignez plus I'entartrage grace a la fonction
détartrage intégrée dans votre four vapeur Schneider.

FONCTION FERMENTATION

Le four vapeur Schneider est doté de la fonction
« fermentation » pour vous permettre de réaliser
la levée de votre pain mais également vos recettes
de yaourt préférées.

UNE DECONGELATION EN DOUCEUR

Décongelez vos ingrédients tout en conservant leurs propriétés
nutritives avec la fonction décongélation des fours Schneider.
Sans utilisation de chaleur, vos aliments sont décongelés
lentement et sans étre cuits, grace a une ventilation adéquate
de la cavite.

23



FOUR VAPEUR 45CM

SCS045BK | 1035 €

[ Maluli)

E 20 PROG.
8oL 1L AUTO

Caractéristiques principales
Volume 34 litres

Capacité du réservoir d'eau 1|
Température réglable de 35 - 100 °C
20 programmes automatiques
Fonction fermentation

Fonction décongélation

Fonction séchage

Fonction détartrage

Sécurité enfants

Départ différé

3 niveaux d'enfournement

Accessoires inclus : 1 grille pour cuisson
a vapeur, 1 plaque pour cuisson a vapeur

SCS045BK

Ventilation Ventilation

550 rsama
min -~

250 cm?2 min. 250 cm2 min.

COMPACTS
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MICRO-ONDES COMBINES

AFFICHAGE
LED BLANC

MANETTES
PUSH PULL

POIGNEE INOX

UN PLATEAU GRAND FORMAT POUR TOUS
TYPES DE PLATS

Grace a son plateau de 36 cm de diametre, le four
micro-ondes combiné Schneider vous permet de
réchauffer tous types de plats, méme les plus grands.

UNE CUISSON HOMOGENE SUR TOUS
LES NIVEAUX

Faites monter la température de votre appareil a grande
vitesse grace a la résistance circulaire supplementaire
qui s’active en mode air pulsé. Celle-ci assure également
une cuisson homogene et permet de cuire simultanément
sur plusieurs niveaux. Combinée aux micro-ondes,

elle vous permet de plus de réduire le temps de

cuisson de vos plats.

1iii)ﬂﬂhlﬂ!Ltﬂuﬂuﬂi

CAVITE 25 L

Dotés d’'une large cavite,
réchauffez vos plats et larges
assiettes sans contrainte.

DOREZ VOS PLATS EN UN
TEMPS RECORD

Disposant d’'un gril de 1000V, les micro-ondes
Schneider vous permettent d’'apporter du
croustillant a vos préparations.

UN BEVETEI\/IENT INOX POUR UNE
DUREE DE VIE PROLONGEE

Les fours micro-ondes intégrables Schneider
sont tous dotés d’'une cavité en inox,
matériau reconnu pour sa longevité et

sa facilité d’entretien.

27
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FOUR MICRO-ONDES COMBINE 45CM

SCMC245BK | 999 €*(nair)
SCMC245BS | 999 €*(inox)

@

AIR PULSE

Caractéristiques principales

Volume 44 litres

Multifonction air pulsé

Fonction préchauffage rapide

5 puissances micro-ondes

13 programmes automatiques
Puissance du micro-ondes : 800 W
Puissance du gril : 1750 W

Puissance four multifonction : 1750 W
Diametre plateau tournant : 36 cm
Sécurité enfants

Fonction décongélation en fonction du poids et du temps
Minuterie : 95 min

Indicateur sonore de fin de cuisson

Informations techniques

Matériau de la cavité : inox
Affichage LED blanc

Accessoires inclus : 2 supports gril, haut et bas

SCMC245BK SCMC38HIDX
SCMC245BS |~ @00

20 b-532
0] /T
,556 80 1o

450+2 382
B
59517568 e
595\
E 492

Ventilation 250 cm? min. Ventilation 250 cm? min.

MICRO-ONDES COMBINE 38 CM

SCMC38HIDX | 705 €*

@

AIR PULSE

Caractéristiques principales

Volume 34 litres

Multifonction air pulsé

Fonction préchauffage

5 puissances micro-ondes

4 programmes combinés : MO + Chaleur pulsée, MO +
Gril, Gril + Chaleur pulsée, MO + Gril + Chaleur pulsée
11 programmes automatiques

Puissance du micro-ondes : 900 W

Puissance du gril : 1100 W

Puissance four multifonction : 2300 W

Diametre plateau tournant : 34,5 cm

Sécurité enfants

Fonction décongélation en fonction du poids et du temps
Minuterie : 95 min

Indicateur sonore de fin de cuisson

Informations techniques

Matériau de la cavité : inox
Affichage LED blanc

Accessoires inclus : 2 supports gril, haut et bas

SCMG138BK SCM03820N0
SCMG138BS ~—600—,
~—560+8_
e

- 461
—~—560__, § —_— 367 E
s 1 =
s
31° o
Ventilation 250 cm? min Ventilation 250 cm? min.

MICRO-ONDES 38CM

SCMG138BK | 517 €*

Caractéristiques principales
Volume 25 litres

5 puissances micro-ondes
Fonction gril

2 programmes combinés
MO et gril

8 programmes automatiques

Puissance du micro-ondes :
900 W

Puissance du gril : 1000 W

Diametre plateau tournant :
31,5 cm

MICRO-ONDES 38CM

SCMG138BS | 517 €*

Caractéristiques principales
Volume 25 litres

5 puissances micro-ondes
Fonction gril

2 programmes combinés
MO et gril

8 programmes automatiques

Puissance du micro-ondes :
900 W

Puissance du gril : 1000 W

Diametre plateau tournant :
31,5 cm

MICRO-ONDES 38 CM

SCMO3820N0 | 399 €*

Caractéristiques principales
Volume 20 litres

5 puissances micro-ondes

8 programmes automatiques

Puissance du micro-ondes :
800 W

Diametre plateau tournant :
24,5 cm

Sécurité enfants

Sécurité enfants

Fonction décongélation en
fonction du poids et du temps

Minuterie 95 min

Indicateur sonore de
fin de cuisson

Informations techniques
Matériau de la cavité : inox
Affichage LED blanc

Accessoire inclus :
1 support gril

Seécurité enfants

Fonction décongélation en
fonction du poids et du temps

Minuterie : 95 min

Indicateur sonore de
fin de cuisson

Informations techniques
Matériau de la cavité : inox
Affichage LED blanc

Accessoire inclus :
1 support gril

CDo) (CD

20L 38CM

Fonction décongélation en
fonction du poids et du temps

Minuterie 95 min

Indicateur sonore de fin
de cuisson

Informations techniques

Mateériau de la cavité : inox
Affichage LED blanc

COMPACTS
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e TIROIR CHAUFFANT

COMMANDES SENSITIVES

Pour faciliter 'usage du tiroir chauffant, les commandes sont T
accessibles sur la tranche. Ses touches sensitives sont autant " y
intuitives que pratiques. Chaque programme est facilement ‘&\
repérable grace a des symboles clairs et la mattrise de votre

tiroir chauffant devient un jeu d'enfant.

OUVERTURE D’'UNE SIMPLE PRESSION

Ultra simple d'utilisation avec son systeme push and pull,
ce tiroir chauffant peut également opérer une sortie
compléte des rails pour un acces plus facile a vos plats.

UN TAPIS POUR PLUS DE STABILITE

Pas de dérapage permis : notre tiroir chauffant est
equipe d’'un tapis anti-dérapant qui permet a tous
les types de contenants d'adhérer et de bien rester
en place lors de l'ouverture.

GARDEZ VOS PLATS A TEMPERATURE IDEALE ET
BIEN PLUS ENCORE

Notre tiroir chauffant vous permet de conserver vos plats a la
bonne température jusqu’a ce que vous soyez préts a servir.

Il est également parfait pour décongeler les aliments en douceur
ou encore faire lever une pate a pain. Véritable compagnon au
quotidien, il saura vite se rendre indispensable.

TIROIR CHAUFFANT 14CM

SCWD15BK | 588 €*

=
1acm

Caractéristiques principales
Ouverture push-pull, sortie totale
Commande par touches sensitives
Fermeture douce

Tapis antidérapant

Cavité en inox

Volume intérieur 22 litres

Plage de température : 40° - 80° C

Fonctions : étuve, cuisson a basse température, fermentation de yaourts,

décongélation, maintien au chaud, préchauffage de la vaisselle

Informations techniques

Chargement max 25 kg

Nombre maximum d’assiettes : 12

Nombre maximum de tasses d’espresso : 80
Préchauffage de vaisselle pour 6 personnes (EN 50242)

SCWD15BK

505

18,5/20,5

—>
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COMPACTS
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@ 71ABLE ASPIRANTE / CUISSON

Pour un gain de place et un confort de travail lors de la préparation de vos plats,

: : : . : i TEMOIN DE CHALEUR RESIDUELLE
les plagues aspirantes Schneider combinent avec perfection cuisson et aspiration.

Apres l'arrét d'une zone ou de la table de cuisson,
les foyers sont toujours chauds. Le témoin de
chaleur résiduelle indique ainsi H sur I'écran

et le symbole disparait lorsque le foyer est
suffisamment refroidi.

¥
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FONCTION BOOSTER ET DOUBLE BOOSTER

Le booster et double booster permettent de chauffer
le foyer sélectionné de facon plus rapide. Si cette
fonction est activée, la puissance est maximale
(3000 W en double booster) pendant 10 minutes.

CUISSON AUTOMATIQUE

En sélectionnant la puissance souhaitée puis la fonction
"Cuisson automatique”, la table active le booster afin
d’accélérer la montéee en température pour atteindre
le niveau défini, avant de revenir au réglage initial.

STOP & GO

Cette fonction interrompt toutes les activités de
la table de cuisson et memorise les parametres
pour les réactiver lorsque vous le souhaitez.
Pratique pour nettoyer votre table de cuisson
entre deux préparations !
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@ 71ABLE ASPIRANTE / cuissON

MAINTIEN AU CHAUD

Cette fonction regle la température du foyer
a 70°C et maintient les plats au chaud
jusgu'au moment de les servir. Ainsi, vous
évitez les débordements et sur-cuissons

de vos plats. La durée maximale du maintien
au chaud est de 2 heures.

BRIDGE OU BRIDGE AUTOMATIQUE

La fonction bridge permet d'utiliser les 2 foyers en méme temps
avec les mémes réglages : vous disposez ainsi d'un grand foyer
permettant de cuire les casseroles et autres ustensiles les plus
larges. Le booster est également activable dans cette fonction.

FONCTION GRIL

La touche gril permet [l'utilisation d'un accessoire de cuisson
de type gril ou plancha dans les meilleures conditions en
cuisinant sur le foyer bridge a la bonne température.

DETECTION INTELLIGENTE

Lorsque vous positionnez une casserole sur un foyer, la zone est
automatiquement sélectionnée sur le bandeau de commande et
il suffit de régler la puissance souhaitée.

@ 71ABLE ASPIRANTE / ASPIRATION

\ Y M| FONCTION BOOSTER

En activant cette fonction, les graisses et odeurs les
plus tenaces sont capturées : la hotte déclenche une
aspiration a puissance maximale pendant 10 minutes.

FONCTION ARRET DIFFERE

Pour un air assaini dans la cuisine, activez
cette fonction : ainsi, la hotte continuera
de fonctionner pendant 15 minutes apres
larrét de la table de cuisson.

Pl
@.

()
\

FONCTION AUTOMATIQUE

Cette fonction permet de lier la hotte a la table de
cuisson. Plus la puissance de la table est élevée,
plus I'aspiration de la hotte est puissante.

INDICATEUR DE SATURATION DU FILTRE
A GRAISSES

Lorsque la hotte est allumée et la puissance réglée
sur O, l'ecran affiche le nombre d’heures restantes
avant la nécissité de nettoyer les filtres. Le nombre
d’heures par déefaut est 30 heures, mais il est
possible d’adjuster ce parametre.
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TABLE ASPIRANTE

4 foyers induction avec hotte centrale

SCVHB51AS | 2705€*

®®

Caractéristiques principales

Table de cuisson :

Commande par slider central et
acces directs aux fonctions spéciales

9 puissances + double booster
Minuterie

Maintien au chaud

Bridge automatique

Fonction gril

Stop & Go

Cuisson automatique
Détection intelligente

Fonction automatique

Puissance totale 7400 W

18

2 x 210 x 190 mm
2100 W

Booster | : 2300 W,
Booster Il : 3000 W

-]

2 x 210 x 190 mm
2100 W

Booster | : 2300 W,
Booster Il : 3000 W

Hotte :

Classe énergétique A

Moteur EC, silencieux et efficace
Puissance d'aspiration : 499 m3/h
Niveau sonore : max 69 dB

9 puissances + double booster
Fonction arrét différé

Dimensions : 78 x 52 cm

Indicateur de saturation des filtres
a graisses

TABLE

=
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Installation possible en mode recyclage

ou évacuation.

Un filtre @ charbon AirClean est pré-installé
dans le produit.

Recyclage : pour les accessoires optionnels,
voir le tableau technique.

Evacuation : accessoires non fournis.
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@ 74BLES InDUCTION

3 TYPES DE COMMANDES POUR GERER
VOS CUISSONS DE FACON EFFICACE

Avec un design penseé pour rendre leur utilisation intuitive, les tables de cuisson e La collection de tables de cuisson Schneider dispose de 3 types
Schneider offrent mattrise, puissance de montée en température, sécurité au RO B - 20 % :' de commandes intuitives pour régler la puissance du foyer :
service de la passion culinaire. e T - les touches sensitives avec un accés direct aux foyers.

- le slider central permet de régler la puissance en faisant

glisser le doigt. Il est également possible de sélectionner une
puissance en touchant I'endroit correspondant sur le slider.

- les multi sliders combinent les avantages des deux :
la facilité d'utilisation du slider et I'acces direct au foyer
en sélectionnant le slider correspondant.

TEMOIN DE CHALEUR RESIDUELLE

Cet indicateur de chaleur résiduelle, symbolisé par un « H »,
indique en fin de cuisson, que le foyer est encore chaud.
Attendez que la zone soit complétement refroidie afin d’éviter
les risques de brdlure.

© UNE CUISSON SURVEILLEE A LA MINUTE PRES

Chaque foyer est doté de la fonction minuterie pour vous
assurer une cuisson precise a la minute pres et faire en
sorte que vos plats soient cuits a la perfection.

PRESSE ? UTILISEZ LA FONCTION BOOSTER

Cuisinez beaucoup plus rapidement grace a la fonction
Booster ! En I'activant, bénéficiez d'une montée en
température plus rapide gu’en utilisation normale pour
un gain de temps assuré.




® raBLES inDucTION

GARDEZ VOS PLATS A LA BONNE
TEMPERATURE

La fonction « maintien au chaud » permet de
garder vos plats a la bonne température
lorsque vos autres preparations ne sont pas
prétes, ou que vous devez attendre pour servir.
Finie la tiedeur, bonjour les saveurs !

UNE ENVIE DE PLANCHA ?

Lorsque vous cuisinez avec un accessoire de type
plancha ou barbecue sur votre table a induction,
la fonction plancha regle la puissance idéale pour
vous permettre de cuire vos viandes, poissons
ou legumes de facon saine et savoureuse.

TABLE INDUCTION
60 CM

SCTIB042N5/1 | 647 €*

Caractéristiques principales

4 foyers induction dont
2 zones flexibles

Commande par multi sliders
et touches sensitives

Minuterie 99 min

9 puissances

Sécurité enfants

Témoin de chaleur résiduelle
Arrét automatique
Détecteur de récipients
Fonction plancha

Fonction maintien au chaud

TABLE INDUCTION
60 CM

SCTIBO31N5/1 | 588 €*

Caractéristiques principales

3 foyers induction dont
1 zone flexible

Commande par multi slider
Fonction plancha

Fonction maintien au chaud
Minuterie 99 min

9 puissances

Sécurité enfants

Témaoain de chaleur résiduelle
Arrét automatique

Puissance totale : 7400 W

a0 Zones flexibles : 395 x 200 mm

2500w, Booster 3000 W

180 mm x 180 mm
2000 W, Booster 2600 W

180 mm x 180 mm
1500 W, Booster 2000 W

180 mm x 180 mm
2000 W, Booster 2600 W

180 mm x 180 mm,
Y% 1500 W, Boster 2000 W

Puissance totale : 7400 W

Zone flexible : 395 x 200 mm
2500 W, Booster 3000 W

180 mm x 180 mm
=1 2000 W, Booster 2600 W

180 mm x 180 mm
<=1 1500 W, Booster 2000 W

@ :280 mm
== 2500 W, Booster 3600 W

TABLES
DE CUISSON

GRAND FOYER POUR GRANDES QUANTITES !

Détecteur de récipients

Besoin de cuisiner en grande quantité ? Grace au grand
foyer de 28 cm disponible sur les tables de cuissons
Schneider, concoctez des plats dans des casseroles

44

volumineuses le plus facilement du monde.

UNE ZONE FLEXIBLE POUR PETITS
OU GRANDS PLATS

Résolument pratiques, les tables a induction Schneider
sont flexibles, vous offrant deux zones de cuisson
séparées ou une seule zone de 39,5 x 20 cm.

TABLE INDUCTION
60 CM

SCTIBO41N3/1 | 529 €*

Caractéristiques principales

4 foyers induction dont
1 zone flexible

Commande par slider
Fonction plancha

Fonction maintien au chaud
Minuterie 99 min

9 puissances

Sécurité enfants

Temoin de chaleur résiduelle
Arrét automatique
Détecteur de récipients

Puissance tatale : 7400 W

Zone flexible : 395 x200 mm
2600 W, Booster 3000 W

180 mm x 180 mm
2000 W, Booster 2600 W

3

180 mm x 180 mm
1500 W, Booster 2000 W

ce
o0

@: 210 mm
2000 W, Booster 2600 W

c2
o] )

@ : 160 mm
1500 W, Booster 2000 W

c2
[1®)
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TABLE INDUCTION
60 CM

SCTIBO31N3/1 | 529 €*

Caracteéristiques principales
3 foyers induction dont

1 zone flexible

Commande par slider
Fonction plancha

Fonction maintien au chaud
Minuterie 99 min

Booster sur chaque foyer

9 puissances

Sécurité enfants

Témoin de chaleur résiduelle
Arrét automatique
Detecteur de récipients

TABLE INDUCTION
60 CM

SCTIBO30N3/1 | 447 €*

Caractéristiques principales

3 foyers induction
Commande par slider
Fonction maintien au chaud
Minuterie 89 min

Booster sur chaque foyer
9 puissances

Sécurite enfants

Témoin de chaleur résiduelle
Arrét automatique
Deétecteur de récipients

TABLE INDUCTION
60 CM

SCTIBO30N1/1 | 388 €*

Caractéristiques principales

3 foyers induction

Commande par touches
sensitives

Fonction maintien au chaud
Minuterie 99 min

Booster sur chaque foyer

9 puissances

Sécurité enfants

Témoin de chaleur résiduelle
Arrét automatique
Deétecteur de récipients

Puissance totale : 7400 W

Zone flexible : 395 x200 mm
2500 W, Booster 3000 W

@:180 mmx180 mm
2000 W, Booster 2600 W

@:180 mmx180 mm
2~ 1500 W, Booster 2000 W

@:280 mm
2500 W, Booster 3600 W

e

A
u®

Puissance totale : 7400 W
m @ :180 mm
2000 W, Booster 2600 W

@:160 mm
1500 W, Booster 2000 W

E @:280 mm
2500 W, Booster 3600 W

Puissance totale : 7400 W
m @:180 mm

2000 W, Booster 2600 W
m @:160 mm

1500 W, Booster 2000 W

m @ :280 mm
2500 W, Booster 3600 W

TABLE INDUCTION 70CM

SCTI7041N3/1 | 529 €*

Caractéristiques principales

4 foyers induction dont 1 zone flexible
Commande par slider

Fonction plancha

Fonction maintien au chaud

Minuterie 99 min

Booster sur chaque foyer

9 puissances

Seécurité enfants

Témoin de chaleur résiduelle

Arrét automatique

Détecteur de récipients

Puissance totale : 7400 W

EE Zone flexible : 395 x 200 mm
2600V, Booster 3000 W

o] 180 mmx180 mm
®| o] 2000 W, Booster 2600 W

a0] 180 mmx180 mm
Y O] 1500 W, Booster 2000 W

e 9:210 mm
Yol 2000 W, Booster 2600 W

no] 9 :160mm
“ e 1500 W, Booster 2000 W

SCTIB042N5/1  SCTIBO30N3/1
SCTIBO31N3/1  SCTIBO30N3/1
SCTIBO41N3/1  SCTIBO30N1/1

SCTI7041N3

TABLE INDUCTION 80 CM

SCTIBO41N3/1 | 764 €*

£
80cm

Caractéristiques principales

4 foyers induction dont 1 zone flexible
Commande par multi sliders

Fonction plancha

Fonction maintien au chaud

Minuterie 99 min

Booster sur chaque foyer

9 puissances

Securité enfants

Témoain de chaleur résiduelle

Arrét automatique

Détecteur de récipients

Puissance totale : 7400 W

Zone flexible : 395 x 200 mm
2500W, Booster 3000 W

180 mm x 180 mm
2000 W, Booster 2600 W

(I)]
O

180 mm x 180 mm
1500 W, Booster 2000 W

©

ce

@ : 160 mm
1500 W, Booster 1800 W

%]
[ ]

@ : 280 mm
2000 W, Booster 3000 W

E]
@)

SCTIBO41N3
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TABLE INDUCTION 90 CM

SCTI9528N3 | 882 €*

Caractéristiques principales

5 foyers induction dont 2 zones flexibles
Commande par slider

Fonction plancha

Fonction maintien au chaud

Minuterie 99 min

Booster sur chaque foyer

9 puissances

Seécurité enfants

Témoin de chaleur résiduelle

Arrét automatique

Détecteur de récipients

Puissance totale : 7400 W

Zones flexibles : 395 x 200 mm
<l 2800W, Booster 3500 W

180 mm x 180 mm
s~ 2000 W, Booster 2600 W
180 mm x 180 mm
YU 1500 W, Booster 2000 W

e 1| 4 : 280 mm
<Yl 2300 W, Booster 3000 W

180 mm x 180 mm
Y=Y 2000 W, Booster 2600 W

180 mm x 180 mm
Y~®l 1500 W, Booster 2000 W

SCTIS052N3/1

o

590

DOMINO INDUCTION

SCDI30ON1 | 317 €*

Caractéristiques principales
2 foyers induction

Commande par touches sensitives
Fonction maintien au chaud
Minuterie 99 min

Booster sur chaque foyer

9 puissances

Sécurité enfants

Témoin de chaleur résiduelle
Arrét automatique

Détecteur de récipients

Puissance totale : 3500 W

H 2:180 mm
1500 W, Booster 1800 W

B 2 :180 mm
2000 W, Booster 2300 W

SCDI30ON1

SCTGIB40S

TABLE MIXTE GAZ - INDUCTION

SCTGIB40S | 588 €*

200[&

INDUCTION

Caractéristiques principales
Induction

2 foyers induction
Commande par slider
Minuterie 99 min

Booster sur chaque foyer

9 puissances

Sécurité enfants

Témoin de chaleur résiduelle
Arrét automatique
Deétecteur de récipients

Puissance totale induction : 3500 W

m @ . 200 mm
2000 W / 2300 kW
@ : 160 mm
1200 W / 1500 kw

Caractéristiques principales
Gaz

2 brdleurs gaz Sabaf

Surface en verre

Grilles en fonte, lavables au lave-vaisselle
Allumage une main

Sécurité par thermocouple

Equipé pour le gaz naturel, injecteurs pour
butane/propane livrés avec I'apparell

Puissance totale gaz : 4750 W

Braleur rapide, 3000 W

Braleur normal, 1750 W

=
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g
=~ =
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@ 14BLES Gaz

UN BRULEUR SUR-MESURE POUR V0S WOKS

Idéal pour la cuisine au wok, le gaz permet de saisir les aliments tout en conservant leur croquant
et leur saveur. Le brileur wok de nos appareils atteint jusqu' a 3,8 kw et grace a sa triple couronne,
la chaleur se répartit de maniere homogene sur toute la surface de cuisson de I'ustensile.

ALLUMAGE D'UNE MAIN

Les manettes permettent non seulement
de sélectionner la puissance souhaitée
mais également d'allumer automatiquement
les brdleurs de votre table de cuisson a gaz.
En toute simplicite, allumez et réglez la
flamme d'une seule main.

ESTHETIQUES ET
RASSURANTS

Tres solides, nos supports en
fonte assurent la stabilité de
vos marmites, poéles et woks,
tout en étant esthétiques et
lavables au lave-vaisselle.

CUISINEZ EN TOUT SECURITE

La fonction thermocouple vous assure une securité
optimale puisqu’elle garantit un arrét de l'arrivée
de gaz si la flamme s’éteint.

TABLE VERRE GAZ

SCTG741ACN | 470 €*

GRILLE
FONTE

Caractéristiques principales

5 brdleurs gaz Sabaf
dont 1 Wok

Surface en verre

Bandeau de commande
en aluminium noir

Grilles en fonte lavables
au lave-vaisselle

Allumage une main
Seécurité par thermocouple

Equipé pour le gaz naturel,
injecteurs pour butane/propane
livrés avec I'appareil

TABLE VERRE GAZ

SCTGB40ACN | 352 €*

&

GRILLE
FONTE

Caracteéristiques principales
4 braleurs gaz Sabaf
Surface en verre

Bandeau de commande
en alu noir

Grilles en fonte lavables au lave
vaisselle

Allumage une main
Sécurité par thermocouple

Equipé pour le gaz naturel,
injecteurs pour butane/propane
livrés avec I'appareil

SCTG741ACN

Puissance de raccordement

totale : 11300 W

([ Je)
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Puissance de raccordement

Brdleur normal :
1750 W

Brdleur rapide :
3000 W

Brdleur Wok :
3800 W

Brdleur normal :
1750 W

Braleur économique :

1000w

totale : 7500 W

Brdleur normal :
1750 W

Brdaleur normal :
1750 W

Braleur rapide :
3000 W

Brdleur économique :
1000W

SCTGB40ACN
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TABLE GAZ EMAIL 60CM

SCTGB0O40B1 | 211 €*

=

GRILLE
EMAIL

Caractéristiques principales
4 braleurs gaz Sabaf
Surface en émail

Grilles émaillées lavables
au lave-vaisselle

Allumage une main
Sécurité par thermocouple
Equipé pour le gaz naturel,

injecteurs pour butane/propane
livrés avec I'appareil

TABLE GAZ EMAIL 60CM

SCTGBO40N1 | 211 €*

&

GRILLE
EMAIL

Caracteéristiques principales
4 braleurs gaz Sabaf

Surface en émail

Grilles émaillées lavables

au lave-vaisselle

Allumage une main

Sécurité par thermocouple

Equipé pour le gaz naturel,
injecteurs pour butane/propane
livrés avec I'appareil

TABLE GAZ INOX 60CM

SCTGBO40X1 | 211 €*

=

GRILLE
EMAIL

Caractéristiques principales
4 braleurs gaz Sabaf
Surface en inox

Grilles émaillées lavables
au lave-vaisselle

Allumage une main
Sécurité par thermocouple

Equipé pour le gaz naturel,
injecteurs pour butane/propane
livrés avec I'appareil

Puissance de raccordement totale :
7500 W

Braleur rapide :
3000 W

Brdleur normal :
1750 W

Braleur normal :
1750 W

Braleur économique :
1000 W

Puissance de raccordement
totale :7500 W

Braleur rapide :
3000 W

Brdleur normal :
1750 W

Brdleur normal :
1750 W

Braleur économique :
1000W

Puissance de raccordement

totale : 7500 W

Braleur rapide :
3000 W

Brdleur normal :
1750 W

Brdleur normal :
1750 W

Brdleur économique :
1000 W

DOMINO GAZ INOX

SCDG30IX | 211 €*

75y
@,
(&
GRILLE
FONTE

Caractéristiques principales

2 brileurs gaz Sabaf
Surface en inox

Grilles en fonte lavables
au lave-vaisselle

Manettes en métal
Allumage une main
Sécurité par thermocouple

Equipé pour le gaz naturel
injecteurs pour butane/propane
livrés avec I'apparell

DOMINO GAZ VERRE

SCDG30B4 | 282 €*

&

GRILLE
FONTE

Caracteéristiques principales

2 brdleurs gaz Sabaf
Surface en verre

Bandeau de commande
en alu noir

Grilles en fonte lavables
au lave-vaisselle

Manettes en métal
Allumage une main
Sécurité par thermocouple

Equipé pour le gaz naturel,
injecteurs pour butane/propane
livrés avec I'appareil

SCTGB40ACN
SCTGB040B1
SCTGB0O40N1
SCTGBO40X1

Puissance de raccordement totale :
7500 W

E Braleur rapide :
3000 W

E Braleur économique :
1000W

Puissance de raccordement totale :
7500 W

Braleur rapide :
3000 W

Braleur économique :
1000W

SCDG30IX
SCDG30B4

TABLES
DE CUISSON
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TABLE VITROCERAMIQUE

STVBO3 | 294 €*

Caractéristiques principales

3 foyers vitrocéramiques
dont 1 double couronne

Commande par touches
sensitives

Minuterie

9 puissances

Sécurité enfants

Témoin de chaleur résiduelle

Arrét automatique

TABLE VITROCERAMIQUE

STVB04 | 294 €*

Caractéristiques principales

4 foyers vitrocéramiques

Commande par touches
sensitives

Minuterie

9 puissances

Sécurité enfants

Témoin de chaleur résiduelle

Arrét automatique

TABLE VITROCERAMIQUE

STVBOM | 294 €*

Caractéristiques principales

4 foyers vitrocéramiques

Commande par manettes
avec affichage digital de la
puissance

7 puissances
Témoin de chaleur résiduelle

Arrét automatique

STVB03

Puissance totale : 5200 W

m @ : 200 mm
1800 W

m @ : 165 mm
1200 W

m g: 138 mm /230 mm
1000 W /2200 W

Puissance totale : 6000 W

m @ : 200 mm
1800 W
m @ : 165 mm
1200 W
@ : 200 mm
m 1800 W

m @ : 165 mm
1200 W

6
MANETTES

Puissance totale : 6000 W

m @ 200 mm
1800 W
m @ 165 mm
1200 W
m @ : 200 mm
1800 W

m @ 165 mm
1200 W

DOMINO VITROCERAMIQUE

SDV30M | 235 €*

Caractéristiques principales

2 foyers vitrocéramigues

Commande par manettes avec
affichage digital de la puissance

7 puissances
Témoin de chaleur résiduelle

Arrét automatique

DOMINO VITROCERAMIQUE

SDV30S | 235 €*

Caractéristiques principales

2 foyers vitrocéramiques

Commande par touches
sensitives

Minuterie

9 puissances

Sécurité enfants

Témoin de chaleur résiduelle

Arrét automatique

DOMINO ELECTRIQUE

SCDE302XM | 164 €*

Caractéristiques principales
2 foyers électriques
Commande par manettes

Manette minuteur
coupe-circuit 90 min

3 puissances
Témoin de fonctionnement

Deétecteur de récipients

SDV30OM
SDV30Ss

6
MANETTES

Puissance totale : 3000 W

H 2 : 165 mm
1200 W

E @ : 200 mm
1800 W

Puissance taotale : 3000 W

E @ : 165 mm
1200 W

g : 200
1800 Wmm

&

MINUTEUR
S0MIN

6
MANETTES

Puissance totale : 3000 W

E a: 145 mm
1000 W

2 : 180 mm
E 2000 W

SCDE302XM
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@ @ ‘ CLASSE ENERGETIQUE
Toutes les hottes décoratives sont classées A++ ou A,

B — Il& avec des puissances jusqu'a 800 m3/h.

Lieu d'échange et de vie, la cuisine est une piece capitale : souvent décloisonnée,
elle se doit d’étre accueillante, confortable et elegante. Si la hotte de cuisson est
un élément décoratif et fonctionnel indispensable dans une cuisine, elle se doit de
rester discrete. Economes en énergie, les hottes de cuisson Schneider combinent
justement esthétisme, performance d'aspiration et faible niveau sonore.

EFFICACES EN SILENCE

Les hottes Schneider sont dotées d’'une puissance d’aspiration
importante, tout en conservant un niveau sonore
qui vous permet d'allier confort et efficacité en cuisine.

UN AIR PURIFIE

Anti-odeurs, les filtres a charbon Schneider serontles meilleurs
alliés de vos hottes installées en mode recyclage.
Déja pré-installés, profitez d'un air pur des la premiéere cuisson !

OUVERTURE AUTOMATIQUE

La hotte s’ouvre automatiqguement en fonction de
la vitesse sélectionnée pour optimiser I'aspiration.

ARRET AUTOMATIQUE

Toutes les hottes avec commande par touches sensitives
disposent de la fonction arrét differé. Ainsi, la hotte
continue a aspirer les mauvaises odeurs quelques minutes
apres avoir appuyeé sur la touche on/off pour un
environnement encore plus sain.
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HOTTE DECOR MURALE 90 CM

SCHD2A93AAB | 647 €*
Fon